
Warme Gerichte
Schweinebraten in Zwiebel-Speck-Soße ........................................................................8,50 € 
Oma Majas saure Nierle, saure Kutteln ..............................................................8,50 €, 8,50 €
Paniertes Schweineschnitzel ............................................................................................8,00 €
Cordon bleu vom Schwein ...............................................................................................9,00 €
Gegrilltes Putensteak, paniertes Putenschnitzel .................................................9,60 €, 9,60 €
1/2 Hähnchen (wir werden nur im Ganzen zubereitet)  ................................................. 7,00 €
Geschmorter Rinderbraten, zarter Boschasauerbraten ..................................10,00 €,10,00 €
Boschagulasch in Paprikasoße ......................................................................................10,00 €
Gebratenes Schweinefilet in Pfefferrahmsoße .............................................................12,00 €
Schwäbischer Zwiebelrostbraten ..................................................................................13,00 €
Geschmelzte Maultaschen mit Kartoffelsalat ............................................................... 11,00 €
Saure Linsen mit Saitenwürstchen ............................................................................... 11,00 €
Wildragout vom heimischen Wild .................................................................................13,00 €
Rehrückenmedaillons im Speckmantel .........................................................................13,50 €
Hirschkalbsbraten mit Champignon-Wildsoße ............................................................13,00 €
Rehbraten geschmort .....................................................................................................13,00 €
Vegetarisch! Kartoffel-Quarkkrapfen in Kräuter-Frischkäsesoße ................................10,00 €
Vegetarisch! Kässpätzle mit feiner Zwiebelschmelze ....................................................9,50 €

Beilagen
Butterspätzle, Pommes Frites, Kroketten, Semmelknödel, Bratkartoffeln ...................4,20 €
Kässpätzle Beilage, rahmige Champignonknöpfle ............................................5,50 €, 5,00 €
Portion Gemüse ................................................................................................................5,00 €
Gemischter Salat, Kartoffelsalat ..........................................................................4,90 €, 3,90 €

Kalte Gerichte
Blattsalat mit Ananas, Käse, Chillisoße und Putenstreifen .........................................12,50 €
Salatplatte mit gemischten Salaten .................................................................................9,50 €
Wurstsalat (mit Fleischwurst, Zwiebeln), Brot ...............................................................9,50 €
Schweizer Wurstsalat (mit Fleischwurst, Käse, Zwiebeln), Brot ...................................9,50 €

Warme und kalte Gerichte zum Abholen
Von Mittwoch-Samstag von 17.00-20.00 Uhr

und Sonntag von 11.30-14.00 und 17.00-20.00 Uhr

kochen wir gerne unsere Gerichte zum Abholen für Sie
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200 g Dosen
___ Delikatess Leberwurst ................................................................................................3,80 €
___ Hausmacher Leberwurst ............................................................................................3,80 €
___ Zwiebelleberwurst .....................................................................................................3,80 €

400 g Dosen
Blutwurst ...........................................................................................................................5,20 €
Schwartenmagen rot oder weiß ......................................................................................5,20 €
Hausmachter Leberwurst .................................................................................................5,20 €
Schinkenwurst ...................................................................................................................5,50 €
Lyoner ................................................................................................................................5,40 €
Paprikalyoner ....................................................................................................................5,70 €
Eisbein in Aspik .................................................................................................................5,80 €
Rauchfleisch im eigenen Saft ...........................................................................................6,00 €
Gulaschschsuppe ..............................................................................................................5,50 €
Bolognese Soße ................................................................................................................5,00 €
Saure Kutteln, saure Nierle ..............................................................................................5,80 €
Boschagulasch ..................................................................................................................6,30 €
Ochsenwirts Currywurst ...................................................................................................5,80 €
Fleischkäse in der Dose zum Backen (in den Sorten: fein/grob/Zwiebel/Pizza) ...........5,80 €

Auf Vorbestellung (1 Tag vorher)
Frisches Holzofenbrot .......................................................................................................4,20 €
Holzofen Chiabattabrötchen........................................................................................9,50 €/kg
Holzofen Chiabattastange ..................................................................................... 3,60 €/Stück

Ochsenwirts 
Ochsenwirts 
Empfehlung!
Empfehlung!

Backanleitung Dosenfleischkäse 
1. Deckel öffnen und entfernen.
2. Die geöffnete Dose auf die mittlere Schiene des  

vorgeheizten Ofens stellen (Gitter empfohlen).
3. Den Fleischkäse bei 150 Grad Umluft oder  

Ober-/ Unterhitze 40 min. backen.
4. Vorsichtig herausnehmen (sehr heiß!) und schmecken lassen!  

Der Doseninhalt reicht für ca. 4 Brötchen.

Das Ochsenteam wünscht viel Spaß mit dem Dosenfleischkäse und einen guten Appetit.

Back mich
 150 °C
 40 min


